Die Fotestrecke enstand im Lycée Technique de Bonnevoie unter der Regie von KACHEN-Chef Carle Sauber, Roberto Beltramini und Nico Thiel.
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Gastronomische Abende im LTB

Seit 2007 veranstalten die Koch- und Kellnerabteilungen des
Restaurants thematische gastronomische Abende und Gffnen
das Schulrestaurant so fiir die breite Offentlichkeit. Fast 2.400
begeisterte GenieBer haben seither an den .Gastronomischen
Abender” tellgenommen.

An diesen sehr belichten und erfolgreichen Abenden stellen die
Auszubildenden ihr Kinnen unter Bewels. In der Kiiche ist es
ihre Aufgabe, unter den wachsamen Augen des Kiichenchefs
Rezepte zu entwickeln und zuzubereiten. Im Service sind sie dafiir
verantwortlich, den Bedarf an Besteck und Gedecken zu ermitteln,
Weine auszuwihlen, Tische aufzustellen und einzudecken und
schliefilich ihr Know-how wihrend der Bedienung zu zeigen.

Eine Neuheit seit September 2016 ist es, an jedem dieser Abende
einen renommierten Koch einzuladen, der die Auszubildenden
sponsert, indem er sie profziigig von seinem Fachwissen
profitieren lisst. Bekannte Namen wie Peter Kiirner, Henri Brimer,
Gérard Mathes, Antonio Pretti, Ernesto Prosperi, Ben Weber und
Sommelier Gildas Royer wurden so bereits in den Kiichen des LTB
willkommen geheiffen.

Jedes dieser Erlebnisse war fir die Auszubildenden ein
unvergessliches Ereignis und hat sich sehr positiv auf ihr
Selbstwertgefithl und die Leidenschaft fiir diese wunderbare Arbeit
ausgewirkl
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