
 

  MENU 16   An der Léier    Bouneweg 
Semaine 4 du 22/01–26/01/24 

 RESTAURANT     DC2CU/GR SELF-SERVICE      CC1 CUF/GRF 

LU
N

D
I 

Crème de légumes ֍ 
* 

Emincé de veau  
Jardinière de légumes   
Pommes Château ֍ 

* 
Tarte aux pommes֍ 

Crème de légumes ֍ 
* 

Emincé de veau 
Jardinière de légumes  
 Pommes Château ֍ 

* 
Dessert֍ 

M
A

RD
I 

Crème de moules au safran 
* 

Fricassée de poulet fermier֍ 
Choux de Bruxelles aux lardons  

Pommes rissolées֍ 
* 

Bavarois  

Crème de poireaux ֍ 
* 

Filet de colin poché 
Sauce au safran 

Courgettes étuvées 
Riz pilaf 

* 
« Fueskichelchen » 

M
ERCRED

I 

Potage Parmentier aux crevettes grises 
* 

Carré de veau rôti aux pleurotes֍ 
Laitue braisée et tomate florentine 

Pommes duchesse֍ 
* 

« Sachertorte », sauce vanille֍  
 

Salade paysanne 
* 

Rôti de veau, jus corsé ֍ 
Ratatouille 

Pommes rissolées֍ 
* 

Feuilleté à la frangipane֍ 

JEU
D

I 

Omelette au jambon et aux champignons 
* 

Gigot d’agneau rôti 
Flageolets à l’ail 

Pommes rissolées֍ 
* 

Bavarois 

Potage Crécy ֍ 
* 

Blanc de volaille poché ֍ 
Julienne de légumes étuvée 

Riz créole 
* 

Dessert 

VEN
D

RED
I 

  
֍ 

 

Crudités ֍ 
* 

Steak haché, sauce au poivre 
Carottes et petit-pois  

Pommes Pont-Neuf ֍ 
* 

Dessert 

IN
FO

 

Semaine du Projet intégré intermédiaire  
du cuisinier et du serveur de restaurant 


